


 ПИЦЦА И СУШИ — ПОПУЛЯРНАЯ МЕЖДУНАРОДНАЯ ЕДА 

С ВЫСОКОЙ НАЦЕНКОЙ, НЕБОЛЬШОЙ СЕБЕСТОИМОСТЬЮ, 
ХОРОШО СОЧЕТАЮЩИЕСЯ  ДРУГ С ДРУГОМ



4 233 433 запроса

3 256 169 запросов

2 530 146 

1 947 051 

1 163 131 

запросов

запрос

запрос



379 093 запроса

270 390 запросов

131 836 запросов

59 235 запросов

44 935 запросов



НА РОССИЙСКОМ  РЫНКЕ ФАСТФУДА, ПИЦЦА И СУШИ 
ЯВЛЯЮТСЯ САМОЙ ВОСТРЕБОВАННОЙ ЕДОЙ



КАФЕ

КАЖДЫЙ ДЕНЬ НАШИ ПИЦЦЕРИИ КОРМЯТ 4 000 ЧЕЛОВЕК



НАША ПИЦЦА ПОПУЛЯРНА СРЕДИ ДЕТЕЙ



НАША ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ



В ЧЕМ НАША УНИКАЛЬНОСТЬ?



Общие вложения 1,8 –3 млн. 10 –15 млн. 9 –13 млн. 4,5 –12 млн. 6 –12 млн.

Франшиза 500 000 руб. 1 млн. 900 000 руб . 350 000 руб. 1,5 млн.

Роялти 5% 7% 7% + сборы 5% 6% + сборы

Окупаемость 5–12 мес. 12 –24 мес. 12 – 36 мес . 21 –37 мес. 24 –36 мес.

Население от 20 000 тыс. от 200 000 тыс. от 200 000 тыс. от 135 000 тыс. 150 000 тыс.

Площадь 12 –100 м² от 80 до 120 м² от  100 м² 60 – 250 м² от 100 м²

Сроки открытия 1,5 –2 мес. 5 –12 мес. 6  –12 мес. 6 –8 мес. 5 -12 мес.

Выручка 1–2 млн. 1 –2 млн. 1 –2 млн. 250 000 – 833 000 руб. 1 млн

Средний чек 583 руб. 1000 руб. 492 руб. 600 руб. 750 руб.

Food cost 30 –35% 35 – 40% 35 – 40% 30 – 35% 35 – 40%

Чистая прибыль 100 000 –350 000 руб. 208 000 –1 277 500 руб. 200 000  – 1 млн. 42 500 – 141 600 руб. 150 000 руб.

Пицца мал. 315– 535 руб. 318 – 469 руб. 299 – 469 руб. 345 – 495 руб. 299 – 348 руб.

Пицца бол. 415 – 645 руб. 589 – 849 руб. 928 – 1198 руб. 645 – 845 руб. 749 – 888 руб.

Закуски 69 – 1550 руб. 149 – 299 руб. 29 – 799 руб. 145 – 350 руб. 99 – 459 руб.

Десерты 119 – 149 руб. 79 – 159 руб. 99 – 290 руб. 95 – 290 руб . 119  –149

Напитки 50 – 80 руб. 119 –139 руб. 95 – 399 руб. 95 – 145 руб . 89 -139 руб.



  УНИКАЛЬНАЯ СИСТЕМА СОПРОВОЖДЕНИЕ ФРАНЧАЙЗИ

    

Связь с парнером минимум 2 раза в неделю

Ставим планы следим за показателями выручки, расходов и др

(ДДС , ОПиУ, Баланс)

На основе показателей ставим задачи и контролируем их выполнение

Наши техналогии:

Trello , Google dox , amoCRM , BI система, 



 

4 ФОРМАТА ФРАНШИЗЫ
MINI ПИЦЦА ПИЦЦА+СУШИ              КАФЕ ПИЦЦА+СУШИ        STANDART  ПИЦЦА+СУШИ  ЦЕХ (ДОСТАВКА + ПИЦЦА+ СУШИ)



Площадь

Паушальный взнос

до 100м2

500 000р

Расходы

Оборудование

СМР, мебель, вывеска

от 500 000р

от 1 100 000р

Общие инвестиции от  2 600 000р

Роялти 5%

Доход   300 000р+

Технологии производства, «ноу-хау» и высокие стандарты качества
 

Право работать под брендом «Pomodoro ROYAL»

Размещение информации о вашем ресторане на федеральном сайте 
 

Включено в пакет    

Доступ обучающему порталу «Университет Pomodoro»
 
Обучение собственника запуску и ведению бизнеса  

Штат наших сотрудников, готовых прийти на помощь 24/7  

Постоянная маркетинговая и PR поддержка в рамках общей сети   

Бренд бук и макеты всех рекламных материалов и их постоянное 
обновление  

Обучение персонала на наших точках в Москве

Собственный сайт+мобильное приложение с возможностью
принимать заказы онлайн

Создание страницы Instagram

Месяц ведение страницы Instagram, 1 пост в сутки 

Готовая Таргетинговая рекламная кампания

Готовые рекламные кампании «Яндекс Директ» и «Google» 

4 чел.

 КАФЕ ПИЦЦА+СУШИ    

Поддержка и консультирование в процессе операционной 
деятельности в течении всего времени ведения бизнеса, 
составление отчетов ДДС, ОПИУ, Баланс



  
Площадь

Паушальный взнос

до 40м2

400 000р

Расходы

Оборудование

СМР, мебель, вывеска

от 500 000р

от 450 000р

Общие инвестиции от  1 600 000р

Роялти 5%

Доход   200 000р+

Технологии производства, «ноу-хау» и высокие стандарты качества
 

Право работать под брендом «Pomodoro ROYAL»

Размещение информации о вашем ресторане на федеральном сайте 
 

Включено в пакет    

Доступ обучающему порталу «Университет Pomodoro»
 
Обучение собственника запуску и ведению бизнеса  

Штат наших сотрудников, готовых прийти на помощь 24/7  

Постоянная маркетинговая и PR поддержка в рамках общей сети   

Бренд бук и макеты всех рекламных материалов и их постоянное 
обновление  

Обучение персонала на наших точках в Москве

Собственный сайт+мобильное приложение с возможностью
принимать заказы онлайн

Создание страницы Instagram

Месяц ведение страницы Instagram, 1 пост в сутки 

Готовая Таргетинговая рекламная кампания

Готовые рекламные кампании «Яндекс Директ» и «Google» 

3 чел.

STANDART  ПИЦЦА+СУШИ    

Поддержка и консультирование в процессе операционной 
деятельности в течении всего времени ведения бизнеса, 
составление отчетов ДДС, ОПИУ, Баланс



MINI ПИЦЦА СУШИ    

Площадь

Паушальный взнос

10м2

350 000р

Расходы

Оборудование

СМР, мебель, вывеска

от 400 000р

от 250 000р

Общие инвестиции от  1 200 000р

Роялти 5%

Доход   150 000р+

Технологии производства, «ноу-хау» и высокие стандарты качества
 

Право работать под брендом «Pomodoro ROYAL»

Размещение информации о вашем ресторане на федеральном сайте 
 

Включено в пакет    

Доступ обучающему порталу «Университет Pomodoro»
 
Обучение собственника запуску и ведению бизнеса  

Штат наших сотрудников, готовых прийти на помощь 24/7  

Постоянная маркетинговая и PR поддержка в рамках общей сети   

Бренд бук и макеты всех рекламных материалов и их постоянное 
обновление  

Обучение персонала на наших точках в Москве

Собственный сайт+мобильное приложение с возможностью
принимать заказы онлайн

Создание страницы Instagram

Месяц ведение страницы Instagram, 1 пост в сутки 

Готовая Таргетинговая рекламная кампания

Готовые рекламные кампании «Яндекс Директ» и «Google» 

2 чел.

Поддержка и консультирование в процессе операционной 
деятельности в течении всего времени ведения бизнеса, 
составление отчетов ДДС, ОПИУ, Баланс



Площадь

Паушальный взнос

10м2

350 000р

Расходы

Оборудование

СМР, мебель, вывеска

от 320 000р

от 250 000р

Общие инвестиции до  1 000 000р

Роялти 5%

Доход   150 000р+

Технологии производства, «ноу-хау» и высокие стандарты качества
 

Право работать под брендом «Pomodoro ROYAL»

Размещение информации о вашем ресторане на федеральном сайте 
 

Включено в пакет    

Доступ обучающему порталу «Университет Pomodoro»
 
Обучение собственника запуску и ведению бизнеса  

Штат наших сотрудников, готовых прийти на помощь 24/7  

Постоянная маркетинговая и PR поддержка в рамках общей сети   

Поддержка и консультирование в процессе операционной 
деятельности в течении всего времени ведения бизнеса, 
составление отчетов ДДС, ОПИУ, Баланс

Обучение персонала на наших точках в Москве

Собственный сайт+мобильное приложение с возможностью
принимать заказы онлайн

Создание страницы Instagram

Месяц ведение страницы Instagram, 1 пост в сутки 

Готовая Таргетинговая рекламная кампания

Готовые рекламные кампании «Яндекс Директ» и «Google» 

2 чел.

ЦЕХ ПИЦЦА+СУШИ     

Поддержка и консультирование в процессе операционной 
деятельности в течении всего времени ведения бизнеса, 
составление отчетов ДДС, ОПИУ, Баланс

Бренд бук и макеты всех рекламных материалов и их постоянное 
обновление  

Идеально подходит для тех у кого уже 
есть действующее Кафе либо кухня.
Изготовление пиццы и суши только на доставку



 

 Партнерское открытие

    

ПАКЕТ  УПРАВЛЯЮЩИЙ ПАРНЕР 
500 000 р�
Оплата паушального взноса
50% за от прибыли

ИНВЕСТОР

УПРАВЛЯЮЩИЙ
 ПАРТНЕР

ЕСЛИ У ТЕБЯ НЕ ХВАТАЕТ ВСЕЙ СУММЫ НА ОТКРЫТИЕ, НО У ТЕБЯ ЕСТЬ 
ОГРОМНОЕ ЖЕЛАНИЕ ОТКРЫТЬ СВОЙ БИЗНЕС 
- ЭТО ПАКЕТ ДЛЯ ТЕБЯ

ПАКЕТ ИНВЕСТОР
От 1.000.000 р -25% от доли открытого объекта
2.000.000 р� - 50% доли
ЕСЛИ У ТЕБЯ ЕСТЬ ДЕНЬГИ, И ТЫ ХОЧЕШЬ ПОЛУЧАТЬ 
ПАССИВНЫЙ ДОХОД, ПРИ ЭТОМ НЕ УЧАСТВУЯ В ОПЕРАЦИОНКЕ 
- ЭТОТ ПАКЕТ ДЛЯ ТЕБЯ



 Университет 

    
ВАШ УНИВЕРСАЛЬНЫЙ 
ОН-ЛАЙН
ПОМОЩНИК 24\7

    



   НАШЕ  ОСНОВНОЕ МЕНЮ











МОСКВА
И МОСКОВСКАЯ  ОБЛАСТЬ

1. Заготовки и ингредиенты в УК*
2. Доставка  2 раза в неделю
3. Food cost – 35-40%
4. Роялти – 5% от оборота

РЕГИОНЫ
1. Упаковка в УК*
2. Ингредиенты у поставщиков
3. Доставка 2 раза в месяц
4. Food cost –
5.Роялти – 5% от оборота

* УК – управляющая компания

35-40%



ОТКРЫТЬ ПИЦЦЕРИЮ:
ЗА 11 ШАГОВ

ЗНАКОМСТВО
 
С

 
КУРАТОРОМ

ПОИСК
 
И

 
СОГЛАСОВАНИЕ

 
МЕСТА

ПОИСК И ВЫБОР ПОДРЯДЧИКА
ПРОЕКТИРОВАНИЕ
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
ПОДГОТОВКА POS, УНИФОРМЫ
ЗАКУПКА ОБОРУДОВАНИЯ
ОБУЧЕНИЕ ПЕРСОНАЛА
ЗАКАЗ ПРОДУКТОВ
ОТКРЫТИЕ ПИЦЦЕРИИ
РЕКЛАМНАЯ КАМПАНИЯ



СРОКИ ОТКРЫТИЯ

от 40 до 70 дней
Поиск площади: до 20 дней

Согласование: 4 дня

Договор аренды: до 10 дней

Проект помещения:  от 14дней

Закупка оборудования: 7 дней

Подготовка: до 20 дней

Тех. запуск: 1 день



Разработка проекта вашей пиццерии



3D-тур 

жми
на картинку

https://my.matterport.com/show/?m=rZfxmsgFvF3


Съемочная  группа  сериала « Саша  Таня» Алексей  Климушкин

Лариса  Баранова  Валентина  Рубцова  Гайдулян Андрей Актерский  состав  сериала «КУХНЯ»

НАС ВЫБИРЮТ 
ЗВЕЗДЫ



2017 2018
50 ресторанов

в РФ + СНГ

103 ресторана
в РФ + СНГ

2019
180 ресторанов

в РФ + СНГ

Москва  

 Санкт-

Краснодар

г. Бишкек

Мурманск

 Владивосток 

Петербург

Российская Федерация

Киргизия

Китай

США

Ростов-на-Дону 

Оренбург

Белгород

Пермь

Иркутск

Ноябрьск

Уфа

Тюмень

Казань

Воронеж

Новосибирск 

Пермь 

Прокопьевск

Курган

Челябинск

 Воркута 

Якутск
 

Тверь

Барнаул

Владимир

Калининград

Нововоронеж

Томск

  



НАША КОМАНДА
Мангушев Надир 

 
СОВЛАДЕЛЕЦ СЕТЕЙ: 
«Pomodoro», «Inlavash», 
«SushiDzen», «Мистер Бургерович»
 - этo: более 70 тopгoвых тoчек пo России;
 болeе 350 сотрудников пo вceй cтранe;
 бoлeе 35 городoв приcутcтвия, 
 от Москвы до Новосибирска.  
 С 2016 года -  совладелец мебельной фабрики
«Рестфабрика» Основными клиентами, которой являются:
«БургерКинг», «Чайхона №1»
Собрал сильную команду с которой делится своим опытом
и вместе с которой помогает развиваться другим.

CEO, ОСНОВАТЕЛЬ,

Щетников Илья 
CFO
Эксперт в области финансов. 
8 лет успешного опыта работы 
с крупными компаниями. 
финансовый аудит компаний
 «Сoca-Сola», «Bat», «Philipp morris»,
 «Anywayanyday», «ТрансТелеком», 
«Wikimart», «Kupivip», «Mars», 
«Royal Canin», «Inditex», «Газпромнефть».
Разрабатывает финансовую модель 
и эффективные бизнес-процессы 
для бизнеса, снижающие затраты.
Обеспечивает точность финансовой 
отчетности компании, организации 
или физического лица. 

Аношин Дмитрий
HR-ЭКСПЕРТ
Эксперт в области управления персоналом
и качеством услуг. Большой опыт 
в организации высокоэффективных
команд как в России, так и за рубежом.
Опыт в ресторанном бизнесе с 2004 года.
с 2006-2019 Работал в ресторанном
холдинге «Кофемания».
c 2014-2016 участвовал в открытии
первого ресторана «Кофемания»
за рубежом в США в городе New York



НАША КОМАНДА
Квинто Алексей 

 
 Опыт управления в различных сферх бизнеса более 15 лет.
 В 2014 году основал оптовую компанию 
 по продаже радио деталей на военный заводы,
 таких как Концерн «Калашников», «Туполев», «Сухой», НИИ ТП.
 Руководил дистрибуцией продукции для  гос. учреждений,
 таких как, Совет Российской Федерации, Счетная Палата, 
 Пермский Суд, Известие, Американское Посольство.
 В 2015 году открыл пиццерию «Pomodorо».
 На сегодняшний день  ответственный за развитие сети,
 внедрения  методов взаимодействия с партнерами.
 Контроль и проработка технологий, позволяющих компании 
 быть автоматизированной и эффективной.
 Общий контроль бизнес процессов.

РУКОВОДИТЕЛЬ ОТДЕЛА 
ФРАНЧАЙЗИНГА

Мырзарахимов 
Семетей 
РУКОВОДИТЕЛЬ ПРОЕКТОВ 

10 лет опыта работы в сфере общепита
250 успешных открытий ресторанов
Эксперт  по  запуску объекта от
стадии «поиск помещения» 
до «праздничного открытия»
Открывает  объекты более 2х лет
в сети «Pomodoro», «Inlavash»,
 «SushiDzen» 
Помогает в оформлении
юридического лица с подписанием
всех необходимых документов. 
Курирует работу подрядчиков,
строительной бригады, 
осуществляет закупку необходимой 
мебели и оборудования.

Специалист в сфере сопровождения, 
управления и развития торговых точек. 
Общий опыт работы 4 года.
Организовывает работу ресторана/кафе 
и службы доставки с «0».
Оснащает «проект» (оборудование,
инвентарь, посуда и т.д.). 
Управленческий учет, работа над 
увеличением продаж и прибыли
ресторана/кафе. Лучший управляющий 
торговой точки сети «Доминос».
Достижения: Выведение ресторана 
в Топ 3 по версии «FourSquare» и нескольких 
популярных изданий города.

Косых Илья
 СПЕЦИАЛИСТ 
СОПРОВОЖДЕНИЯ



НАША КОМАНДА

Капустина Анна 
УПРАВЛЯЮЩАЯ РЕСТОРАНОМ 
Руководитель по развитию ресторана 
и Кафе с бесценным опытом
более 12 лет в сфере общепита. 
Специалист по ведению операционной 
деятельности ресторана
(в т.ч. обслуживание 
первых лиц государства).
Разработка новых блюд,управление 
персоналом, поддержка сервиса 
на высоком уровне. Организация 
и контроль проведения банкетов, 
обслуживание конференций, 
проведение кофебрейков,
Взаимодействие с контролирующими
госструктурами. 
Стратегическое развитие ресторана.

Нартов Максим 

 
Открыл свою торговую точку в сети «Pomodoro»
более года назад, успешно развивает 
и управляет объектом,
ежемесячно увеличивая чистую прибыль. 
Является специалистом в сфере сопровождения
и управления кафе/ресторанов, 
осуществляет помощь в развитии 
бизнеса на основании собственного 
успешного опыта.

СПЕЦИАЛИСТ 
СОПРОВОЖДЕНИЯ

Специалист по управлению торговыми 
точками. Проводит плановое, 
выборочные и комплексные проверки 
(ревизии и инвентаризации) , 
анализирует результаты проверок, 
Производит проверку кадровой
документации, уставных документов, 
контролирует соблюдения требований 
правил движения ТМЦ, качество продукции. 
Управляет собственной розничной 
сетью Pomodoro, состоящую из
 5-ти объектов.

Капашова Жазгул 
 ДИРЕКТОР КОНТРОЛЬНО
-РЕВИЗИОННОГО ОТДЕЛА 



НАША КОМАНДА

Тугузбаева Татьяна 
 

Опыт работы в сфере общепита   более 15 лет
В ее руках - создание новых блюд согласно общей концепции
 бренда, подготовка технологических карт, проработка меню.
 Постоянное изучение тенденций мировой кухни. 
Применение авторских разработок. 
Разработка сетевых стандартов,
формализация бизнес процессов. 
Проведение мастер-классов и обучающих 
тренингов для персонала кухни. 

Хромылёва Анна 
БУХГАЛТЕР-КАЛЬКУЛЯТОР  

Специалист по раюботе в программе IIKO.
Калькулирование блюд по утвержденному 
циклическому меню, ведение первичной 
документации (акты списания, акты 
внутренних перемещений,  учет;
подготовка сличительных ведомостей
и анализ результатов инвентаризации;
учет и контроль остатков, 
анализ инвентаризации; 
ведение товарного учёта в IIKO; 
подшивка документов, внутренняя
 отчетность, ведение объектов сети.

Общий опыт работы в ресторанной сфере
 – 15 лет, из которых 5 лет
 – на должности шеф повара, 
1 год – на должности бренд 
шефа сети InLavash.
Успешно открыл более 5 ресторанов, 
разработал индивидуальное меню 
и технико-технологические карты
для каждого из них и собрал сильную
команду поваров. Знание Японской, 
Итальянской, Европейской,
Латино-Американской, 
Восточной, Турецкой и русской кухни.

Боронбаев Мирлан 
 

БРЕНД-ШЕФ СЕТИ «Pomodoro» 

БРЕНД-ШЕФ СЕТИ «INLAVASH» 

Общий опыт работы в ресторанной сфере
 – 15 лет, из которых 5 лет
 – на должности шеф повара, 
1 год – на должности бренд 
шефа сети InLavash.
Успешно открыл более 5 ресторанов, 
разработал индивидуальное меню 
и технико-технологические карты
для каждого из них и собрал сильную
команду поваров. Знание Японской, 
Итальянской, Европейской,
Латино-Американской, 
Восточной, Турецкой и русской кухни.



НАША КОМАНДА

Кирина Екатерина 
КРЕАТИВНЫЙ ДИЗАЙНЕР 

Опыт работы в сфере дизайна более 5 лет. 
Умение понимать своего клиента 
- уровень «Экстрасенс», 
умение решать сложные задачи 
- уровень «Вассерман», 
умение работать в режиме «Дед лайн
был вчера - уровень «Интерстеллар» 
Если «не нравится этот мир», 
поможет нарисовать свой собственный.
 Работа в проектах: презентации для 
«Heinz», рекламная компания
 «Газпром», сотрудничество с «Аsus», 
«Lenovo», «Acer». 
Создание  и поддержание множества 
успешно работающих брендов 
среди которых: «Pomodoro», «Inlavash», «SushiDzen» 

Эксперт в области контекстной рекламы, 
SEO продвижения. Опыт 3 года. 
Молодой и амбициозный специалист, 
вникающий в каждую деталь бизнеса 
при построении стратегии 
интернет-маркетинга.

Мазихин Денис
IT СПЕЦИАЛИСТ 
 

Деркач Виктория 
КООРДИНАТОР 
Помощник генерального директора 
с функцией координатора компании. 
Общий опыт – 6 лет работы в общепите. 
Ответственна за документооборот 
компании, выставление счетов 
и отслеживание оплат. Управляет 
офисом, ведет взаимодействие 
с поставщиками, подрядчиками 
и партнерами компании. 
Контролирует ведение отчетности, 
выполнение установленных задач. 
Имеет опыт в управлении 
торговых точек, подбора, адаптации 
и обучения персонала. 



НАША КОМАНДА

Жайлообекова Элиза 
РУКОВОДИТЕЛЬ CALL-ЦЕНТРА 

За 5 лет своего опыта работы,
начиная со штатного оператора, 
стала руководителем отдела.
Организовала и выстроила работу
Call-центра на удаленной основе, 
увеличив штат сотрудников в 2 раза.
Контролирует статистику, ведет отчеты
по работе отдела. 
Ведет взаимодействие с агрегатами, 
организовывает подключение 
и регистрацию 
всех ресторанов к доставке. 
Составляет картографию 
и интегрирует ее в программу «IIKO».

         
Ответственная за входящие звонки, 
прием и обработку заказов клиентов 
и заказов с сайта, подготовку и ведение 
отчетности, за работу курьерской службы.
Специалист в разрешении конфликтных 
ситуаций, контроле выполнения заказа.

Патракова Татьяна
СТАРШИЙ ОПЕРАТОР  
 



компания находится под управлением

Endorphin

+7 (800) 500-78-09

 www.endorphin.bz +7 (905) 789-92-02

 Адрес: Москва, Россия, 125424 ул. Лётная  д.99 стр. 1 

pizzapomodoro.ru 


